WEINGUT IM RHEINTAL

WILDES GENUSSERLEBNIS

mit Anita, Rene, Peter, Sabrina und Andreas
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Donnerstag, 26. Oktober 2023

Apéro mit Ufergold
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VORSPEISEN-VARIATION
Terrine auf Waldorfsalat | Blattsalat mit Speck | Reh und Hirsch Salsiz | Weissweinsuppe
Weinbegleitung: Rebhifler 2022 und Chardonnay Schmidheiny 2020
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Storytelling & Musik mit René Baiker & Peter Giger
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ZWISCHEN-GANG
Pilzravioli mit Triffelschaum
Weinbegleitung: Pinot Noir Schmidheiny 2017
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Storytelling & Musik mit René Baiker & Peter Giger
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KULINARISCHER HOHEPUNKT
Hirschrickenfilet | Frichten | glasierte Marroni | hausgemachte Spatzli | Rosenkohl & Blaukraut
Weinbegleitung: Zweigelt Schmidheiny 2019

*k*

musikalischer Abschluss mit René Baiker & Peter Giger
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DESSERT-VARIATION
Inspiriert durch den Herbst

CHF 130 pro Person
(inkl. Weinbegleitung, Wasser und Unterhaltung)

Wir geben lhnen sehr gerne detaillierte Informationen Gber mégliche Allergene in unseren Gerichten.



