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ANGEBOT  

 

RAUMKONDITIONEN 

 

☐  HALBTAGESPAUSCHALE › 
Bis zu 4 Stunden, Montag bis Donnerstag | Mo-Do, ab 8 - 12  oder 13 - 17  
 

CHF 400 

☐ TAGESPAUSCHALE › 
Bis zu 8 Stunden | Montag bis Donnerstag, 8 – 17 Uhr 
 

CHF 700 
 

☐ ABENDANLASS › 
Bis zu 4 Stunden | Montag bis Donnerstag, ab 17 Uhr  
 

CHF 500 

☐ WOCHENENDANLASS › 
Bis zu 4 Stunden, jede weitere Stunde 120 | Freitag und Samstag 
 

CHF 600 

*Ihr Anlass beginnt jeweils ab Ankunft Ihrer Gäste.  

 

☐ Jede weitere Stunde bis 24 Uhr CHF 120 

☐ Jede weitere Stunde ab 24 Uhr bis 3 Uhr CHF 220 

 

In der Raummiete (bei Indoor- wie auch Outdoor Anlass) ist inklusive: 

Wein- und Wassergläser, Kaffeegeschirr, Indoor (10 Tische, 80 Stühle), Outdoor (10 Tische, 50 Stühle) 

Beamer, Leinwand, Musikanlage mit Bluetooth (nur Indoor), 4 Stehtische (ohne Tischtuch), 

Reinigung, Einrichten am gebuchten Tag 

alle Preise verstehen sich inkl. MwSt. 

 

 

Z     Zusätzlich buchbar  

☐ VERLÄNGERUNG der Öffnungszeiten ab 0 bis 3 Uhr (Gemeinde) CHF   50 

☐ EXTERNES CATERING Nutzung unserer Infrastruktur CHF 500 

☐ Tischtuch pro Tisch  CHF     8 

☐ Stoffserviette pro Person  CHF     2  

☐ Tischtuch pro Stehtisch (Fässer und Stehtische sind in der Raummiete inkl.) CHF     5 

☐ Einen Tag vorher einrichten (nur, wen Location verfügbar ist) 

(8Uhr-17Uhr) 

CHF 200  

 

NICHT ERLAUBT SIND:  

Konfetti (ansonsten wird ein Aufpreis verrechnet) / Feuerwerk / selbst mitgebrachte Getränke / 

Wunderkerzen/ Nebelmaschinen  

 

Alle Getränke gemäss Weinkarte stellt das Weingut Schmidheiny exklusiv zur Verfügung. 
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Bemerkungen: 

ANNULLIERUNGSKOSTEN  

 
Nach erteiltem Auftrag werden folgende Kosten bei einer Annullierung abgerechnet 
Bis 20 Tage vor Anlass | CHF 500 
Bis 14 Tagen vor Anlass | CHF 25% der vereinbarten Leistung 
Bis 7 Tagen vor Anlass | 75% der vereinbarten Leistung 
 
Die definitive Anzahl Gäste ist uns spätestens bis 7 Tage vor Anlass mitzuteilen. Bis zu 72 Stunden vor Anlass ist eine Abweichung von 
10 % der vereinbarten Personenanzahl zulässig und wird Ihnen nicht verrechnet. Die Abweichung ist uns elektronisch mitzuteilen. 

 

 

Unsere Cateringpartner 

 

 

 

marxers.ch | geniessen@marxers.ch 

T 081 756 11 22 

“Unsere Gerichte werden, wenn möglich, ausschliesslich mit frischen 
Produkten aus der Region hergestellt. Es werden keine Fertigprodukte 
verwendet und wir produzieren alles in mühevoller Handarbeit. Wir 
kochen ehrlich und mit viel Engagement, know-how und Leidenschaft. 
Deshalb sind unsere Speisen in Qualität und Originalität einzigartig..” 
 

 

 

 

mehrlust.ch | info@mehrlust.ch 

T 071 730 08 30 

«Die Liebe zum Detail ist unsere Leidenschaft! Riechen Sie die Intensität! 
Schmecken Sie das Aussergewöhnliche! Hören Sie das Prickeln! Sehen 
Sie den Genuss! Und fühlen Sie die Spannung! Lassen Sie uns Ihre Sinne 
wecken. Wir freuen uns, Sie kulinarisch verwöhnen zu dürfen…» 

➔ Nur bis 1 Uhr buchbar  

 

 

 

 
metzlers-partyservice.ch 

info@metzlers-partyservice.ch 

T 071 722 74 73 

«Mit Herzblut dabei! Wir sind ein traditionelles Familienunternehmen aus 
Balgach und verwöhnen unsere Gäste mit feinen regionalen 
Spezialitäten. Der Genuss und die Qualität steht bei uns an oberster 
Stelle. Sei es ein Apéro, ein einfaches Menu, ein spezielles Buffet oder ein 
Dessert – Gerne stellen wir etwas nach Ihren Wünschen zusammen.» 

 

 

 

Pfefferbeere.ch | info@pfefferbeere.ch 

T 71 793 92 23 

 

«Wir sorgen dafür, dass Dein Anlass zu einem spektakulären Erlebnis wird, 
das so schnell kein Gast vergisst. Als ganzheitlicher Eventpartner 
kümmern wir uns neben leckerem Essen um Alles was es braucht. 
Es ist auch möglich Gartenmöbel zu mieten. 

Das Catering ist während der gesamten Dauer der Veranstaltung anwesend und verantwortlich für Service 
von Getränke und Essen. 
 

 

Wir freuen uns, Sie bei uns willkommen zu heissen. 

 

 

 

Sabrina Schumacher, Sommelière & Eventmanagerin 

tel:+49717939223

